Fumagri

an LCB food safety solution

Fumagri-

Food safety beginnt
in der Brtiterei

DIE VERANTWORTUNGSBEWUSSTE WAHL
ZUR BEKAMPFUNG VON SALMONELLEN

PRODUKT VORTEILE

* Desinfektionsmittel gegen Bakte- * geprifte Wirksamkeit gegen Salmo-
rien und Pilze ; Wirkstoff: Hydroxy- nellen, Aspergillus und andere Bakterien
Essigsaure sowie Schimmelpilze

* Dispersion by ULTRADIFFUSION® * gleichmafiige Verteilung des Desinfek-
(Trockenaerosol-Raucherzeuger) tionsmittels - auch schwer zugéangliche

* Einsatz als Biozid: PTO3 Produkte zur Stellen werden erreicht
Desinfektion von Materialien und Ober- * Anwendersicherheit: keine Anwesenheit
flachen im Zusammenhang mit der von Bedienungspersonal erforderlich
Unterbringung oder Beforderung von * Benutzerfreundliche und schnelle
Tieren Anwendung

* keine Korrosion
* keine Riickstandsproblematik
¢ keine Materialverfarbung

Fumagri® HA Wirksamkeit

Enterococcus hirae

Staphylococcus aureus

Pseudomonas aeruginosa

Salmonella serotype enteritidis

Escherichia coli 7.4

Absidia corymbifera (I B ) @ Bakterien
Aspergillus niger (R B ) @ schimmel-
ilze
Candida albicans T I FE) °

7.3
o 1 2 3 4 5 6 7 8 log

gepriifte Wirksamkeit nach Standard NF T 72-281: Bakterien 5 log und Schimmelpilz 4 log Reduzierung
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ANWENDUNG: auch in Raumen mit hoher Kondensation oder hoher Luftfeuchtigkeit maoglich

Annahmeraum / Lagerraum fiir Bruteier Oberflichendesinfektion 3

~ Brutraum

Raumdesinfektion

) 2

Sortier- und Impfraum woéchentliche Raumdesinfektion )

(nach vorheriger Reinigung)

verfuigbare Dosengréfien:
16g-40g

80g-200¢g
400g-1000¢g

Fumagri® HA: Einsatz als Biozid: PTO3 Produkte zur Desinfektion von Materialien und Oberflachen im Zusammenhang mit der Unterbringung oder Beférderung von Tieren
Wirkstoff: Hydroxy-Essigsaure; nicht korrosiv;
Biozide sicher verwenden. Vor Gebrauch stets Kennzeichnung und Produktinformation lesen;

Technisches Datenblatt auf Anfrage verfligbar
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